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Caractéristiques techniques 
 

Acier inoxydable 
 

Hauteur : 700 mm 
Largeur : 860 mm 

Profondeur : 600 mm 
Poids : 75 kg 

Monophasé 220 V – 1570 W 
Moteur : 370 W – 1500 Tr/mn 

La machine à désoperculer Alpha Plus compte deux 
lames chauffantes et vibrantes (1) pour une 
désoperculation optimale.  
 
Robuste et simple d’utilisation, elle traite 
simultanément les deux faces des cadres. 

PRÉCAUTIONS D’EMPLOI 
  
ATTENTION : Avant de raccorder l’appareil au secteur, s’assurer que l’installation électrique est 
conforme aux normes actuelles (protection par disjoncteur différentiel, fil de terre …).  
 
Vérifier la tension d’alimentation. 
 Avant la première utilisation, nettoyer l’appareil afin de le débarrasser d’éventuels copeaux ou 
limailles résiduels. 
 
Tenir impérativement hors de portée des enfants - Débrancher après chaque usage. 

Inverseur de sens 
 de marche (7) 

Bouton de mise  
sous tension (5) 

Témoin  
de chauffe (8) 

Doseur d’énergie (2) 

Témoin  
de marche (15) 

Bouton Marche (1) 

Arrêt d’urgence (9) 
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PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT 
  
Le processus de désoperculation de l’Alpha Plus repose en majeure partie sur ses deux couteaux 
en inox crantés (1). Tranchants, vibrants et chauffants, ils traitent simultanément les deux faces de 
chaque cadre pour un rendement optimum en un minimum de temps. La température des 
couteaux peut être réglée via un doseur d’énergie (2) ou un thermostat à lecture digitale (18) (cf. la 
notice du thermostat digital en annexe). L’Alpha Plus permet de désoperculer divers modèles de 
cadres tels que les cadres Dadant et Langstroth. Il est également possible de traiter des cadres 
en creux grâce à un réglage simple de l’écartement des couteaux (3). 
 
Une fois désoperculés, les cadres sont automatiquement guidés sur un convoyeur de stockage 
permettant par la suite d’alimenter l’extracteur. 
La machine a été conçue à hauteur d’homme (hauteur de 1300 mm) afin d’offrir un confort optimal 
de travail. 
 

Machine à désoperculer Alpha Plus : notice d’utilisation                               3/12 

Bavette (10) 

Couteaux (1) 
Bloc chauffant 

Manette de réglage (3) 
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SÉCURITÉ 
 

L’Alpha Plus est équipé d’un couvercle transparent permettant de surveiller 
l’avancement du processus de désoperculation et d’une grille protectrice empêchant 
tout risque de blessure, notamment par contact avec les couteaux. Il est indispensable 
de les maintenir en place. 
 
La machine est équipée d’un dispositif de sécurité (embrayage) (4) permettant de 
stopper automatiquement le mécanisme d’entraînement en cas de bris ou de blocage de 
cadres. Ce système réglable permet d’éviter tout risque d’endommagement de 
l’appareil. 
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Excentrique  
(14) 

Embrayage  
(4) 
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• Raccorder l’appareil au secteur. 
Actionner le bouton de mise sous tension et le positionner sur « On » (5). 
Appuyer sur le bouton Marche. 
Avant de désoperculer, régler manuellement l’écartement des couteaux grâce à la 
manette située sur le côté gauche de la machine (3). 
 
• Machines équipées d’un doseur d’énergie : 
Régler le doseur d’énergie de chauffe des couteaux en position 1 ou 2 (2). 
Patienter une dizaine de minutes pendant la chauffe des couteaux avant de positionner 
votre premier cadre. 
• Machines équipées d’un thermostat à lecture digitale : 
Appuyer pendant 2 secondes sur la touche SET 
Choisir la température des couteaux avec les flèches (autour de 70 °C). 
 
Les barres transversales d’entraînement des cadres (6) doivent venir face à vous, de 
haut en bas. 
Placer le cadre horizontalement dans les logements prévus à cet effet (sur chaque 
flanc) puis le lâcher sur la barre d’entraînement : la barre suivante exerce une pression 
sur le cadre afin de la faire passer entre les couteaux. Au besoin, régler l’écartement de 
ces derniers afin de faciliter le passage du cadre. 
Le cadre est ensuite remonté puis stocké sur le convoyeur. 
Continuer cette opération jusqu’au chargement complet du convoyeur. 
Actionner le bouton d’arrêt d’urgence puis le bouton d’inverseur de sens de marche (7) 
en cas de blocage ou de bris de cadres. 
Le voyant s’allume pour signaler les moments de chauffe (8). 
Pour stopper la machine, appuyer sur le bouton ARRET (9). Pour la redémarrer, 
déverrouiller le bouton ARRET (9) et appuyer sur MARCHE (1). 
La machine est équipée d’une bavette (10) empêchant la cire de se redéposer sur le 
cadre après la désoperculation. 
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MODE D’EMPLOI 
 

ATTENTION : En version standard, cet appareil est équipé d’un doseur d’énergie (2).  
Ce n’est pas un thermostat, les valeurs servent de repère et n’indiquent aucunement la 
température (la température d’utilisation doit se situer entre 1 et 2). 
Il est conseillé de couper ou de régler la chauffe au minimum à chaque arrêt de la 
machine. 
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ENTRETIEN 
 

ATTENTION : Débrancher la machine du secteur avant toute opération d’entretien. 
 Veiller à protéger les parties électriques de l’appareil lors du nettoyage. 
 
• Tension de la chaine 
Il est possible que la chaîne (11) se détende au bout de plusieurs heures d’utilisation de 
l’appareil. Pour la tendre, desserrer les vis de maintien des pignons situées de chaque 
côté de la machine (12) puis visser les deux écrous (13), situés de chaque côté à 
l’arrière, jusqu’à obtenir une tension suffisante. Veiller à conserver la même tension sur 
chaque chaine, en resserrant du même nombre de tour de boulon.  
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• Graissage 
Nettoyer à l’eau chaude : entièrement en acier inoxydable (y compris les chaînes et 
pignons), l’Alpha Plus est simple d’entretien. Elle est également composée de bagues 
autolubrifiantes (en remplacement de roulements ordinaires) qui ne peuvent s’oxyder. 
Entreposer dans un local sec.  Graisser l’excentrique (14) régulièrement (mécanisme 
entraînant les couteaux). Graisser avec de la graisse alimentaire les chaînes et les 
pignons. Les laver très régulièrement à l’eau chaude. 

Ecrou tendeur  
de chaîne 

(13) 
Vis de maintien du 

pignon (12) 
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• Réglage de l’embrayage du moteur 
Il peut aussi être nécessaire de régler le couple qu’exerce le moteur sur la chaîne : si la 
machine à désoperculer passe les cadres sur une chaîne complète, la force à appliquer 
sur les cadres sera plus forte. 
Attention : Plus le couple sera élevé, moins la sécurité sera efficace : le débrayage du 
moteur sera beaucoup moins rapide lors d’un blocage.  
Pour régler l’embrayage du moteur, tourner la vis d’embrayage (4), vers la droite pour 
augmenter le couple et vers la gauche pour le diminuer. Dans les deux cas, serrer très 
progressivement en faisant des tests pour s’assurer du bon fonctionnement. 
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Excentrique  
(14) 

Embrayage  
(4) 
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• Réglage de la profondeur de découpe 
Il est aussi possible de régler la profondeur de coupe des couteaux vibrants (leur angle de 
découpe). 
Démonter le carter de droite et retirer le couvercle du carter de gauche. 
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4 vis  
à retirer 

Ecarteur  
de couteau 

Dévisser les 4 vis des écarteurs de couteaux.  
Positionner la manette de réglage au minimum (vers la gauche). 
Amener une barre de la chaîne d’alimentation en face des guides de couteaux.  
Les guides doivent être en contact avec cette barre 
Aligner les deux couteaux en face l’un de l’autre. (les deux axes, à gauche doivent être au même 
niveau) Déplacer les écarteurs de couteaux pour qu’ils soient alignés avec les bords de la 
plaque (s’aider d’une règle ou réglet). 
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Resserrer les vis des écarteurs de couteaux et remonter les carters droits et gauches. 
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• Ressorts de rappel 
Pour vérifier le bon état des ressorts de 
rappel, retirer le couvercle du carter de 
gauche. Les ressorts se situent derrière l’axe 
excentrique. 
Si les axes des couteaux ne sont pas en 
permanence en contact avec les roulements, 
alors les ressorts sont abimés et il faut les 
changer. 

Ressorts de rappel 
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• Ressort de retour 
Si ce ressort vient à se briser, dévisser le boulon entouré, retirer la vis et le remplacer. 
Attention à l’orientation du ressort (les ressorts ne sont pas identiques). 
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Questions fréquentes 
 
ATTENTION : Débrancher la machine du secteur avant toute intervention.  
 

 

Problème Solutions possibles 

La machine ne démarre pas  

- Vérifier que l’appareil est bien raccordé au secteur. 
- Vérifier l’état du secteur (panne de courant). 

- Vérifier que le bouton ARRET (9) est bien déverrouillé (le 
débloquer en le tournant à droite). 

- Vérifier que le bouton du disjoncteur, à l’intérieur du 
boîtier de commande (15), est bien positionné sur ON. 

- Vérifier l’état du disjoncteur de protection du moteur, au 
sein du boîtier (15). 

 
Les couteaux vibrent, 

mais la chaîne ne tourne pas 

- Vérifier qu’aucun cadre n’est bloqué. Si cela se renouvelle, 
adapter l’embrayage du moteur (cf. partie Entretien). 

Les opercules ne sont pas 
coupées nettes, ou arrachées 

- Vérifier que le doseur d’énergie ou le thermostat ne sont 
pas configurés sur 0, et que les couteaux sont 

suffisamment chauds. 
- Vérifier que la profondeur de découpe est suffisante. 

- Vérifier que les couteaux ont une amplitude de vibration 
suffisante 

 

Les couteaux ne vibrent qu’avec 
une faible amplitude 

- Vérifier l’état des ressorts de rappel. Au besoin les 
changer. (Cf. partie Entretien) 

Les cadres ne sont pas 
correctement entrainés par la 

machine 

- Vérifier les ressorts de retour, dans le bas de la cuve. (Cf. 
partie Entretien) 
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ANNEXE : NOTICE THERMOSTAT DIGITAL 



Notre service Après-Vente :  
  
02 38 46 88 00 
De 8h00 à 12h00 
Et de 14h00 à 17h30 
Du lundi au vendredi 
contact@thomas-apiculture.com  
 

Si les problèmes persistent,  
contactez notre service Après-Vente : 

 

Notre assistance technique :  
  
En saison 12H/24 et 6 jours /7 
(Du lundi au samedi 8h00 - 20h00) 
  
Hors saison 8H/24 et 5 jours /7 
(Du lundi au vendredi de 8h00 à 12h00  
et de 13h30 à 18h00) 
assistance-technique@thomas-apiculture.com 
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